
 

 

Menü-Änderung vorbehalten. S`hät solang`s hät. 
Unser Fleisch stammt aus Schweizer Tierhaltung / Produktion.  
Fisch: Herkunft, Fangebiet sowie Fangmethoden, Verarbeitung. Wir geben gerne Auskunft 
 

Bei Fragen zu Ingredienzien in Bezug auf Allergene, Gluten, Laktose wenden Sie sich an die tagesverantwortli-
chen Mitarbeitenden auf der Station, die Mitarbeitenden der Cafeteria, des Speisesaals oder an das 
Fachpersonal Küche. 
 

Cafeteria Zunacher 
 

 

Geöffnet 08.30–17.00 Uhr 

Mittagessen 11.00–13.30 Uhr 

 

 Fleisch Menü ab Buffet Vegi Menü ab Buffet 

MO 

06.07.2026 

Kalbshamburger Gärtnerin Art 
Bäckerin-Kartoffeln 
Kefen 

Spiegelei 
Bäckerin-Kartoffeln 
Kefen 

DI 

07.07.2026 

Schweinsragout mit Pilzen 
Spiralen 
Mischgemüse 
 

Pilzragout mit Saucengemüse 
Spiralen 
Salat vom Buffet  
 

MI 

08.07.2026 

Pouletschenkel, Rosmarinjus 
Tessiner Polenta 
Paprikagemüse 
 

Kartoffelgnocchi mit Rosmarin, Dattel-
Tomaten,  
Parmesan & Blattspinat 

DO 

09.07.2026 

Siedfleisch mit Senf 
Bouillon-Kartoffeln 
gebackener Fenchel mit 
Brot-, Käsebrösel 
 

Vegetarische Kräuterstücke 
in Senfrahmsauce 
gebackener Fenchel mit 
Brot-, Käsebrösel 
 

FR 

10.07.2026 

Felchen-Knusperli (CH, D) 
Kräuter-Quark 
Tomatenreis 
Zucchetti 
 

Frühlingsrolle mit Gemüse 
Kräuter-Quark / Tomatenreis 
Salat vom Buffet  

SA 

11.07.2026 

Schweinshals-Braten glasiert 
Wellen-Kartoffeln frittiert 
Ofengemüse 
 

Panierte Selleriestücke 
Wellen-Kartoffeln frittiert 
Ofengemüse 

SO 

12.07.2026 

Rindsgeschnetzeltes Stroganoff  
Spätzle 
Blumenkohl 
 

Okra-Bällchen auf  
Stroganoff Sauce angerichtet 
Spätzli & Blumenkohl 
 

Tagesteller  CHF 16.00 Teller pro 100 g  CHF 3.40 

Menü (Tagesteller inkl. Suppe & Salat) CHF 21.00 Tagessuppe  CHF 4.50 


